Formblatt — Mustervorlage 1
Nachweis Temperaturiberwachung

Alle Kihl- und Tiefkthleinrichtungen sind regelmaBig auf Einhaltung der vorgeschriebenen Temperaturen zu
kontrollieren. MaBgeblich ist die Temperatur am Lebensmittel. Gerateinterne Temperaturanzeigen (nicht
Sollwert-Anzeige!) sind ggf. durch zusatzliche Thermometer auf Funktionstichtigkeit zu prufen.

Betrieb

Raum / Gerét

Monat/ | Temp. | MN Kontrolle | Monat/ | Temp. | MN Kontrolle | Monat/ | Temp. | MN Kontrolle
Jahr durch Jahr durch Jahr durch
1. 1. 1.
2. 2. 2.
3 3 3
4. 4. 4.
5. 5. 5.
6. 6. 6.
7. 7. 7.
8. 8. 8.
9. 9. 9.
10. 10. 10.
11. 11. 11.
12. 12. 12.
13. 13. 13.
14, 14. 14.
15. 15. 15.
16. 16. 16.
17. 17. 17.
18. 18. 18.
19. 19. 19.
20. 20. 20.
21. 21. 21.
22 22 22
23. 23. 23.
24. 24. 24.
25. 25. 25.
26. 26. 26.
27. 27. 27.
28. 28. 28.
29. 29. 29.
30. 30. 30.
31. 31. 31.




Formblatt — Mustervorlage 2
Nachweis Temperaturiberwachung

Betrieb Monat / Jahr

Verantwortlicher

Datum | KUhlraum Klhltresen Kihlschrank 1 | Kihlschrank 2 | TK 1 TK2
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