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Merkblatt fiir Selbstvermarkter von Konfitiiren,
Marmeladen und Fruchtaufstrichen

Anwendungsbereich (§1 KonfV):

Der Verordnung (VO) unterliegen die Erzeugnisse Konfitiire, Konfitlire extra, Gelee, Gelee extra, Marmelade,
Gelee-Marmelade, Maronenkrem, soweit sie dazu bestimmt sind, als Lebensmittel gewerbsméaBig in den
Verkehr gebracht zu werden, ausgenommen sind Erzeugnisse zur Herstellung von Backwaren.
Fruchtaufstriche unterliegen nicht der Konfitiiren-Verordnung.

Zutaten (§2 KonfV):
Die Ausgangserzeugnisse fiir Konfitiire und Gelee miissen den Anforderungen der Anlage 2 der KonfV
entsprechen (betrifft Frucht, -piilpe, -mark, -ausziige, Zuckerarten sowie die Behandlung der
Ausgangserzeugnisse).

AuBerdem dirfen die in Anlage 3 der KonfV aufgefiihrten Lebensmittel nach MaBgabe dieser Anlage
verwendet werden (Honig, Fruchtséfte, &therische Ole, Speiseéle zur Schaumminimierung, Pektin, Zitrus-
Schalen, Blatter von Pelargonium odoratissimum, Spirituosen, Wein und Likorwein, Nisse, Krauter,
Gewiirze, Vanille, Vanilleausziige und Vanillin). Andere Zutaten sind nicht zulassig. Verwendete Zusatzstoffe
sind mit Klassennamen plus Verkehrsbezeichnung oder E-Nummer im Zutatenverzeichnis aufzufiihren.

Anforderungen an die Zusammensetzung:

- s - s 1
Konfitiire extra, Konfitiire (Marmelade’), Fruchtaufstrich
Gelee extra Gelee
Zuckergehalt (refraktometrisch | o\ o 550, mehr als 55%° nicht geregelt
bestimmt)
Fruchtgehalt (mind.) fruchtartabhangig, z.B. fruchtartabhangig, z.B.
e Erdbeere: 45% e Erdbeere: 35% ich I
e Johannisbeere: 35% e Johannisbeere: 25% nicht geregelt
¢ Quitte: 35% e Quitte: 25%
e Kirsche: 45% e Kirsche: 35%
Konservierungsmittel nicht zulassig’ nicht zulassig? zulassig?®

1) Die Bezeichnung ,Marmelade” ist an Stelle von ,Konfitiire” fiir solche Erzeugnisse zulassig, die auf ortlichen Markten (z.B.
Bauern- und Wochenmarkten) und im , Ab-Hof-Verkauf” abgegeben werden. AuBerhalb dieser Bereiche ist unter ,Marmelade”
gemaB europaischer Gesetzgebung ein aus Zitrusfriichten (mind. 20%) hergestelltes Erzeugnis zu verstehen.

2) ausgenommen Erzeugnisse, bei denen der Zucker ganz oder teilweise durch SiiBungsmittel ersetzt wurde, (z.B.
Diaterzeugnisse).

3)  Benzoesaure: bis 500 mg/kg, Summe aus Benzoe- und Sorbinsaure: bis 1000 mg/kg.

Anforderung an die Kennzeichnung:

Konfitiire extra, Gelee extra| Konfitiire (Marmelade'), | Fruchtaufstrich
(vgl. Etiketten-Beispiel B) Gelee (vgl. Etiketten-Beispiel A)
Fruchtaehalt Jhergestellt aus ... g Frichten je | ,hergestellt aus ... g Friichten je |im Rahmen des Zutaten-
g 100g" (mit diesem Wortlaut!) 100g” (mit diesem Wortlaut!) Verzeichnisses
Zuckergehalt «Gesamtzuckergehalt ... g je 100 | ,Gesamtzuckergehalt ... g je 100 Angabe nicht erforderich

g" (mit diesem Wortlaut!)* g" (mit diesem Wortlaut!)*

4)  Refraktometerwert der Saccharoseskala. Die Angabe des Gesamtzuckergehaltes kann entfallen, wenn eine nahrwertbezogene
Angabe fiir Zucker nach MaBgabe der Nahrwert-Kennzeichnungsverordnung (NKV) gemacht wird.

Bei der Herstellung von Erzeugnissen aus zwei oder mehr Friichten sind die vorgeschriebenen Mindestmengen anteilmaBig zu
verwenden.
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AuBerdem sind anzugeben:

Verkehrsbezeichnung (keine Fantasiebezeichnungen!) mit Angabe der verwendeten Fruchtart(en) in
absteigender Reihenfolge, auch ,Mehrfrucht”, wenn mehr als drei Fruchtarten verwendet werden

Name und Anschrift des Herstellers (Post-Zustelladresse!)

Zutatenverzeichnis: Zutaten in absteigender Reihenfolge, ggf. mit Mengenkennzeichnung nach § 8
Lebensmittelkennzeichnungsverordnung (Menge der verwendeten Friichte in %)

Mindesthaltbarkeit: wortlich ,mindestens haltbar bis...(Tag, Monat, Jahr)"; werden nur Monat und
Jahr angegeben, ist zusatzlich eine Loskennzeichnung erforderlich

Fiillmenge nach Gewicht

Achtung!

Bei Verwendung der Bezeichnung ,Gelierzucker” in der Zutatenliste miissen die Zutaten des
Gelierzuckers (liblicherweise: Zucker, Stabilisator Pektin, Sauerungsmittel Zitronensaure, bei so
genannten ,2+1- Gelierzuckern” oft auch das Konservierungsmittel Sorbinsaure) einzeln aufgelistet
werden!

Wenn nahrwertbezogene Angaben gemacht werden (z.B. ,viel Frucht — wenig Zucker"), zieht das
eine Kennzeichnung nach der Nahrwertkennzeichnungsverordnung (,, Nahrwerttabelle") nach sich!

Die Nennung der Frucht in der Verkehrsbezeichnung (z.B. ,Erdbeer-Fruchtaufstrich”) oder
Fruchtabbildungen auf dem Etikett ziehen die Notwendigkeit der Kennzeichnung des Fruchtgehalts
bei Fruchtaufstrichen nach sich!

Die Bezeichnungen ,Oko"” oder ,Bio” diirfen nur verwendet werden, wenn die Anforderungen der
EG-Oko-Verordnung VO (EWG) 2091/91 erfillt sind.

Etikettenbeispiele (die grau unterlegten Elemente sind jeweils Pflichtangaben!):

Beispiel A Beispiel B
hier gilt die Konfitiren-Verordnung nicht: Kennzeichnung nach der Konfitliren-Verordnung:
Fruchtaufstrich Himbeere Johannisbeer-Gelee extra
Verkehrs-
Nach traditionellem Rezept bezeichnung hergestellt aus 50 g Friichtenje100 9 | Konf\/-
verfeinert mit Kirschwasser T I Gesamtzuckergehalt: 62 g je I‘Qog\ spezifische
Zutaten- Angaben
verzeichnis Zutaten:
Zautaten: Himbeeren (66%), Zucker, Schwarzer Johannisbeersaft,
Geliermittel Pektin, Zucker, Sauerungsmittel Citronensdure,
Kirschwasser (1%), Sduerungsmittel Zitronen- Geliermittel Pektin

sdure, Konservierungsstoff Sorbinsidure

mindestens haltbar bis Ende: 12-08
mindestens haltbar bis: 08.08.2008 _——7

S [ ] ~ T
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Bruno Baum
GartenstraBe 14
97218 Waldstadt

Gerda Garten, Kirschweg 8,
65647 Apfelstidt

Rechtsgrundlagen:
Konfitiirenverordnung (KonfV) vom 23. Oktober 2003 in derzeit gliltiger Fassung;

Richtlinie 2001/113/EG vom 20. Dezember 2001 Uber Konfitiiren, Gelees, Marmeladen und Maronenkrem fiir die menschliche
Erndhrung in derzeit giiltiger Fassung

Riickfragen / Auskunft erteilt: Fachbereich Umwelt, Landwirtschaft und Verbraucherschutz
Fachdienst Lebensmitteliberwachung Tel.-Nr. 03381/533 281

Dieses Merkblatt erhebt keinen Anspruch auf Vollstandigkeit. Andere Rechtsbereiche werden nicht bertihrt.
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